
kajzerica

domač tunin namaz

rdeča redkvica

bezgov čaj z limono

SŠS (3./4. šolska ura)

jagode

bio pirin zdrob na mleku

kakavov posip

pomaranča

temni kruh

hrenovka

gorčica

sadni čaj

makaronovo meso

rdeča pesa v solati 

sveže sadje

Pri oblikovanju jedilnika upoštevamo priporočila strokovnih služb za zdravo in varno prehrano, želje naših učencev in sezonsko ponudbo živil. V primeru, da 

izbranih živil ne moremo dobiti, bomo načrtovan jedilnik spremenili. Ob obrokih vsakodnevno nudimo tudi vodo (javni vodovod) iz pitnika v jedilnici. Navedeni so 

najpogostejši alergeni, ki jih živila vsebujejo, občasno pa živila vsebujejo tudi alergene v sledeh. 

Datum: 5. 5. – 9. 5. 2025

Alergeni:       gluten, mleko gluten, mleko gluten, mleko, jajca

Alergeni:    gluten, mleko gluten, mleko gluten, jajca

Alergeni:        gluten, mleko gluten, ribe gluten, jajca

Alergeni:    gluten, mleko gluten, mleko gluten, jajca, mleko

Alergeni:   gluten, gorčica gluten, mleko                                                 gluten, jajca

*lokalni proizvajalci

ovseni kruh

marmelada

kisla smetana

melisin čaj

ovseni kosmiči s suhim sadjem

*domače mleko (Kmetija Flis)

melona

polnozrnati kruh

mlečni namaz

rezine paradižnika in kumar

planinski čaj

polbeli kruh

*domače maslo (Kmetija Flis)

marmelada

zeliščni čaj z limono

hokaido bučna juha

pečena piščančja prsa v omaki

široki rezanci

*zelena solata s koruzo (Kmetija 

Jevšnik)

krompirjeva musaka (goveje meso)

*zelena solata (Kmetija Jevšnik)

hruška

pica Margherita

manj sladka limonada

*jabolko (Sadjarstvo Hrustel)

česnova juha s kroglicami

govedina v omaki

ajdova kaša z zelenjavo

* zelena solata z lečo (Kmetija 

Jevšnik)

pirin kruh

rezina sira

rezina puranjih prsi

rezine paprike

šipkov čaj

goveja juha z jušnimi črkami 
(Testenine Šili)

njoki v smetanovi omaki

*mlado zelje v solati (Kmetija Jevšnik)

masleni rogljiček

čaj iz gozdnih sadežev

*jabolko (Sadjarstvo Hrustel)


